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Szkolnictwo zawodowe w Krakowie ma sie bardzo dobrze. | mamy na to kolejny dowéd w postaci
Zespotu Szkét Gastronomicznych nr 2, a takze ich absolwenta Szymona Burzynskiego.

Szkota nosi imie prof. Odona Bujwida i umiejscowiona jest przy ul. Zamoyskiego 6. Oferuje
nauke w rzeczywistych warunkach w szkolnej restauracji Pokusa oraz innych renomowanych
krakowskich placéwkach. Daje réwniez mozliwos¢ wziecia udziatu w przeréznych kursach,
konkursach i stazach zawodowych. Uczniowie nie muszg sie takze obawia¢ o mature. Szkota
zapewnia bardzo dobre wyksztatcenie ogdlne, co znajduje swoje odzwierciedlenie w wynikach
egzaminéw. Tytut ,Srebrnej Szkoty” méwi nam, ze to najlepsza szkota gastronomiczna w
Krakowie, a organizowany przez ZSG nr 2 Matopolski Konkurs ,,Stét pieknie nakryty” otrzymat
status , Dobrej praktyki” w konkursie ,Szkota Zawodowa Najwyzszej Jakosci”.

- Mtodzi ludzie szukajg obecnie zawodu, ktéry ma przysztos¢. W ostatnich latach mozna
zauwazyd, ze nie tylko mieszkancy duzych miast lubig spotkac sie w kawiarni czy restauracji. W
kraju rozwija sie turystyka. Z roku na rok przybywa miejsc, w ktérych pracodawcy poszukuja
wykwalifikowanych pracownikéw z pasja. A taki jest wtasnie profil absolwenta Zespotu Szkét
Gastronomicznych nr 2 w Krakowie - przekonuje Andrzej Ptasznik, dyrektor ZSG nr 2.

Utalentowany absolwent

Szukacie przyktadu? Oto i on. Szymon Burzynski to absolwent ZSG nr 2, ktéry juz moze sie
pochwali¢ wieloma sukcesami. Zajat on m.in. pierwsze miejsce w Ogdlnopolskim Konkursie
,Bitwa na drobiowe smaki”, otrzymat takze zaproszenie na treningi z Poland National Culinary
Team. To duze wyréznienie dla mtodego kucharza. - Przyktad Szymona pokazuje mtodym
ludziom, ze warto mie¢ pasje zawodowa. On wybrat najlepsza szkote, uczyt sie, rozwijat w
kazdej wolnej chwili, ciezko pracowat i angazowat w nowe przedsiewziecia kulinarne. To
wszystko przyniosto mu sukces, na ktéry w petni zastuzyt - nie ma watpliwosci Andrzej Ptasznik.
- Szymon nieprzypadkowo wybrat naszg szkote. To cztowiek z pasjg do gotowania. Od
najmtodszych lat rozwijat sie w tym kierunku, poznawat nowe produkty i smaki. W szkole bardzo
szybko zostat dostrzezony. Tu nie tylko poznat podstawy pracy w gastronomii, ale mogac
startowac w licznych konkursach i pokazach, wcigz sie rozwijat. Ciezka praca, rowniez
zespotowa, ogromna determinacja i profesjonalne podejscie przyniosty mu wielki sukces

Warto sprawdzic¢ gastronomik

Wybér szkoty to trudny i bardzo czesto stresujgcy moment. Cho¢ mamy dopiero wrzesien, na
pewno wielu ésmoklasistéw juz teraz zastanawia sie, jakg szkote wybra¢. Jesli macie zatem
smykatke do gotowania albo czujecie, ze gastronomia jest wam bliska, to ZSG jest miejscem,
ktéremu warto zaufac. Nie obawiajcie sie jednak, jesli akurat ta dziedzina wam nie odpowiada.
Zakres ofert krakowskich szkét zawodowych jest bardzo szeroki.

- W Krakowie jest wiele szkét zawodowych, ktére dbajg o swojg baze i jakos¢ ksztatcenia, co
wida¢ w rankingach ,Perspektyw” czy na stronie Wasza Edukacja. Pracodawcy dzisiaj chetnie
wspodtpracujg z tymi miejscami, prowadzg warsztaty, oceniajg podczas konkurséw, angazujg
mtodziez do pracy. Czy szkolnictwo zawodowe jest doceniane w Krakowie? Z pewnoscia tak,
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pracodawcy wcigz poszukujg potencjalnych pracownikéw z dobrymi kwalifikacjami. W
krakowskich szkotach zawodowych mozna sie przygotowad do kazdego zawodu i pézniej
znalez¢ dzieki temu bardzo dobrg prace. Trzeba tylko potgczy¢ wyksztatcenie z pasjq i
zaangazowac sie w zdobywanie kwalifikacji jak Szymon Burzyhski - podsumowuje Andrze;j
Ptasznik.

Po wiecej informacji zapraszamy na strone: www.zsgnr2krakow.pl.
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