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Matopolski konkurs kulinarny z europejskimi smakami
2019-12-03

28 listopada odbyt sie XVI Matopolski Konkurs ,Stét pieknie nakryty”, ktéry co roku organizowany jest
w Zespole Szkét Gastronomicznych nr 2. Do rywalizacji przystapito 34 najlepszych uczniéw z 14

matopolskich szkét. Tegorocznej edycji towarzyszyto hasto ,, Kuchnia europejska na krakowskim stole”,
nawiazujace do przyznania naszemu miastu tytutu Europejskiej Stolicy Kultury Gastronomicznej 2019.

To dlatego wsréd sktadnikéw obowigzkowych pojawity sie produkty, ktére rzadko spotykamy w
rodzimej kuchni - magka kokosowa oraz przegrzebki, zwane matzami sw. Jakuba, kulinarny
rarytas, ceniony za walory smakowe i odzywcze. Przegrzebki potawiane sa gtéwnie w Wielkiej
Brytanii i Francji, a stynie z nich kuchnia Normandii.

W krakowskim konkursie matze byty wyzwaniem dla kucharzy, ktérzy mieli sporzadzi¢ na ich
bazie wyszukane potrawy. W drugiej konkurencji rywalizowali kelnerzy-barmani, ktérych
zadaniem byto nakrycie stotu zgodnie z tematem i wykonanie napoju, przy uzyciu jednego
sktadnika wybranego z konkursowego kosza. W trzeciej konkurencji cukiernicy przygotowywali
mono-desery na bazie maki kokosowej.

W konkursie wzieto udziat 34 uczniéw, ktorzy reprezentowali 14
matopolskich szkot:

Zaktad Doskonalenia Zawodowego w Andrychowie,

Zespot Szkot Zawodowych w Gorlicach,

Zespot Szkoét Przemystu Spozywczego w Krakowie,

Zespo6t Szkoét Ekonomicznych nr 1 w Krakowie,

Zespot Szkoét Gastronomicznych nr 1 w Krakowie,

Zespot Szkoét Gastronomicznych nr 2 w Krakowie,

Zespo6t Szkot w kacku,

Prywatne Technikum w Myslenicach,

Zespot Szkét Ponadgimnazjalnych Matopolska Szkota Goscinnosci w Myslenicach,
Zespo6t Szkoét nr 1 w Nowym Saczu,

Zespobt Szkoét Centrum Ksztatcenia Rolniczego w Nowym Targu,
Zespot Szkot w Piotrkowicach Matych,

Zespot Szkoét im. Wincentego Witosa w Suchej Beskidzkiej,
Zespo6t Szkoét Ekonomiczno-Gastronomicznych w Tarnowie.

Prace uczestnikéw oraz jej rezultaty kohcowe oceniali profesjonalisci w dziedzinie gastronomii:
szefowie kuchni, cukiernicy, kelnerzy i barmani. Udzielali tez adeptom sztuki kulinarnej cennych
wskazéwek.

Wyniki w kategorii cukiernik:

1 miejsce: Kinga Wojtyca - Zesp6t Szkét Ponadgimnazjalnych Matopolska Szkota Goscinnosci w
Myslenicach

2 miejsce: Tomasz Wantuch - Zespdt Szkét Ekonomiczno-Gastronomicznych w Tarnowie

3 miejsce: Milena Tryczyhska - Zesp6t Szkét Gastronomicznych nr 2 w Krakowie



=“= Magiczny

=|“ Krakow

Wyniki w kategorii kelner:

1 miejsce: Kinga Siwiec - Zespét Szkét im. Wincentego Witosa w Suchej Beskidzkiej
2 miejsce: Dorota Stefaniak - Zesp6t Szkét Ekonomicznych nr 1 w Krakowie
3 miejsce: Aleksandra Wiertel - Zesp6t Szkét Gastronomicznych nr 2 w Krakowie

Wyniki w kategorii kucharz:
1 miejsce: Dominik Jelenski - Zespdt Szkét nr 1 w Nowym Saczu

2 miejsce: Szymon Burzynski - Zespdt Szkét Gastronomicznych nr 2 w Krakowie
3 miejsce: Mateusz Furczoh - Zesp6t Szkét Centrum Ksztatcenia Rolniczego w Nowym Targu.
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