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Krakdéw ksztatci fachowcow - poznaj szkoty zawodowe i dokonaj wyboru!

2018-03-25

Czy wiesz, ze w krakowskich szkotach samorzadowych prowadzacych ksztatcenie zawodowe mozna sie
nauczy¢ az 80 zawodéw? Do najbardziej popularnych kierunkéw naleza m.in. te zwiazane z geodezja,
energetyka odnawialna i logistyka. Mtodziez coraz czesciej wybiera ksztatcenie zawodowe, bo postrzega je
jako atrakcyjna alternatywe dla nauki w liceum ogdlnoksztatcacym. W tym roku szkolnym w szkotach
zawodowych dla mtodziezy ksztatci sie 11 831 osdb, czyli 46,65% ogétu uczniéw samorzadowych szkét
ponadgimnazjalnych i ponadpodstawowych dla mtodziezy w Krakowie.

Szkota zawodowa ma ten atut, ze nie tylko nie zamyka mozliwosci kontynuowania ksztatcenia, ale
daje szanse zdobycia kwalifikacji zawodowych umozliwiajagcych znalezienie zatrudnienia na rynku
pracy, na ktérym w wielu branzach brakuje fachowcéw.

Miasto Krakéw prowadzi w roku szkolnym 2017/2018 ogélnodostepne:

e 23 czteroletnie technika, ktérych ukohczenie umozliwia uzyskanie Swiadectwa dojrzatosci po
zdaniu egzaminu maturalnego oraz uzyskanie dyplomu potwierdzajgcego kwalifikacje zawodowe
po zdaniu egzaminéw potwierdzajgcych kwalifikacje w danym zawodzie,

e 21 trzyletnich branzowych szkét | stopnia, ktorych ukohczenie umozliwia uzyskanie dyplomu
potwierdzajgcego kwalifikacje zawodowe po zdaniu egzamindéw potwierdzajacych kwalifikacje w
danym zawodzie, a takze dalsze ksztatcenie w branzowej szkole Il stopnia lub w liceum
ogoblnoksztatcgcym dla dorostych poczawszy od klasy I,

e 3 szkoty policealne dla miodziezy i 8 szkét policealnych dla dorostych, ktérych ukonczenie
pozwala na uzyskanie dyplomu potwierdzajgcego kwalifikacje zawodowe po zdaniu egzaminéw
potwierdzajacych kwalifikacje w danym zawodzie.

W Krakowie dziatajg takze szkoty zawodowe specjalne - 2 technika, 5 branzowych szkét | stopnia i 3
szkoty policealne.

Samorzgdowe szkoty zawodowe wszystkich typéw funkcjonujg w 24 zespotach szkét oraz w Centrum
Ksztatcenia Ustawicznego. Miasto Krakdéw prowadzi réwniez Centrum Ksztatcenia Praktycznego, w
ktérym czes¢ uczniéw szkét zawodowych odbywa praktyczne przygotowanie do wykonywania
okreslonego zawodu.

Jakie zawody cieszg sie najwiekszym wzieciem? W kazdym z oSmiu obszaréw ksztatcenia zawodowego
mozna wyrézni¢ od jednego do kilku najczesciej wybieranych kierunkéw.

Z 11 831 uczniow ogdlnodostepnych szkot zawodowych dla mtodziezy:

e ucznidw ksztatci sie w zawodach nalezgcych do administracyjno-ustugowego obszaru
ksztatcenia zawodowego

e ucznidw ksztatci sie w zawodach nalezgcych do budowlanego obszaru ksztatcenia zawodowego

* 4012 ucznidw ksztatci sie w zawodach nalezacych do elektryczno-elektronicznego obszaru
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ksztatcenia zawodowego

e uczniow ksztatci sie w zawodach nalezagcych do mechanicznego i gérniczo-hutniczego
obszaru ksztatcenia zawodowego

e 248 uczniéw ksztatci sie w zawodach nalezacych do rolniczo-leSnego z ochrona srodowiska
obszaru ksztatcenia zawodowego

e ucznidw ksztatci sie w zawodach nalezacych do turystyczno-gastronomicznego obszaru
ksztatcenia zawodowego

Uczniowie krakowskich szkét zawodowych majg tez mozliwos¢ uzyskiwania dodatkowych umiejetnosci
specjalistycznych oraz uprawnien przydatnych w pézniejszej pracy zawodowej w ramach projektéw
wspoétfinansowanych ze srodkéw unijnych, w ktérych uczestniczy Gmina Miejska Krakéw. W ramach
Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewdédztwa Matopolskiego na lata 2014-2020 krakowskie
samorzadowe szkoty zawodowe realizujg projekt Centrum Kompetencji Zawodowych, ktérego celem
jest zwiekszenie szans ucznidéw szkét zawodowych na rynku pracy poprzez umozliwienie nabycia
dodatkowych kompetencji w formie kurséw i szkoleh oraz udziat w stazach, realizowanych w
warunkach zblizonych do rzeczywistego Srodowiska pracy. Projekt zaktada ponadto podniesienie
kompetencji zawodowych nauczycieli oraz dostosowanie wyposazenia szkot i placéwek do standardéw
rynkowych. Liderami Centréw Kompetencji Zawodowych w poszczegdlnych obszarach ksztatcenia
zawodowego sg w Krakowie:

e obszar administracyjno-ustugowy - Zesp6t Szkét Ekonomicznych nr 2 i Zesp6t Szkot
Poligraficzno-Medialnych,

e obszar budowlany - Centrum Ksztatcenia Praktycznego oraz Zesp6t Szkét Geodezyjno-
Drogowych i Gospodarki Wodnej,

e obszar elektryczno-elektroniczny - Zespot Szkot Elektrycznych nr 1 i Zesp6t Szkét
Energetycznych,

» obszar mechaniczny i gérniczo-hutniczy - Centrum Ksztatcenia Praktycznego i Zespdt Szkét
Mechanicznych nr 1,

e obszar rolniczo-le$ny z ochrong $rodowiska - Zespét Szkét Inzynierii Srodowiska i Melioracji oraz
Zespot Szkét Zawodowych Polskiego Gornictwa Naftowego i Gazownictwa,

e obszar turystyczno-gastronomiczny - Zesp6t Szkét Ekonomicznych nr 1 i Zesp6t Szkét
Gastronomicznych nr 2.

W ramach Regionalnego Programu Operacyjnego realizowany jest rowniez innowacyjny projekt pod
nazwa ,Matopolska Chmura Edukacyjna”, w ktérym przy wykorzystaniu technologii
informacyjnych i telekomunikacyjnych uczniom m.in. krakowskich samorzadowych szkét zawodowych
przekazywana jest wiedza oraz przyblizane sg osiggniecia naukowe uczelni wyzszych w Matopolsce.
Przedsiewziecie to realizowane jest jako partnerstwo Wojewddztwa Matopolskiego, matopolskich
uczelni wyzszych, organéw prowadzgcych szkoty ponadgimnazjalne, Stowarzyszenia Miasta w
Internecie oraz Fundacji Centrum Kopernika.

Udziat uczniow krakowskich szkét w praktykach i stazach zawodowych, krajowych i zagranicznych,
jest niejednokrotnie nie tylko atrakcyjna forma realizacji obowigzkowego, praktycznego
przygotowania do wykonywania okreslonego zawodu (np. staze uczniéw kierunku hotelarskiego na
Malcie lub Cyprze, lub praktyki ucznidéw szkét gastronomicznych i mechanicznych w Austrii,
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Niemczech, Francji), ale réwniez poczatkiem dobrze rozwijajgcej sie kariery zawodowej. Absolwentami
krakowskich szkét zawodowych sg m.in. znakomity kucharz i restaurator Robert Sowa, aktorka Joanna
Kulig, Piotr Nowak, wtasciciel firmy nazwa.pl, znanej w branzy IT.

Uczniowie kohczacy 18 lat majg takze mozliwos¢ uzupetnienia wiedzy i uzyskania nowych kwalifikacji
oczekiwanych od absolwentéw przez pracodawcoéw poprzez udziat w pozaszkolnych formach
ksztatcenia - kwalifikacyjnych kursach zawodowych prowadzonych przez Centrum Ksztatcenia
Praktycznego, Centrum Ksztatcenia Ustawicznego i niektére ze szkét zawodowych.

Szkota zawodowa jest nie tylko miejscem nauki i przygotowania do przysztej pracy, ale takze stuzy
rozwijaniu pasji i zainteresowan. Umozliwia to bardzo réznorodna oferta zajec¢ pozalekcyjnych np.
sportowych, turystycznych, artystycznych, poszerzajgcych wiedze z przedmiotéw ogdlnoksztatcacych
i zawodowych, a takze rozliczne kota naukowe.

Uczniowie szkét prowadzgcych ksztatcenie zawodowe zajmujg czesto czotowe miejsca w olimpiadach
przedmiotowych i zawodowych oraz konkursach branzowych, ogélnopolskich i miedzynarodowych.
Niektdre z krakowskich samorzadowych szkét zawodowych, jak Technikum tgcznosci i Technikum
Chemiczne, corocznie wymieniane sg wsréd najlepszych szkét ponadgimnazjalnych w rankingu
miesiecznika , Perspektywy”.

Ksztatcenie zawodowe w krakowskich szkotach samorzgdowych odbywa sie w Scistej wspétpracy z
przedsiebiorcami, mniejszymi i wiekszymi, co pozwala na przygotowanie absolwentéw do stale
zmieniajgcych sie wymagan stawianych przez przysztych pracodawcéw. Realizujgc kierunki polityki
pahstwa w zakresie edukacji, zaktadajgce m.in., ze podstawa funkcjonowania szkét zawodowych ma
by¢ bliska wspodtpraca z pracodawcami i wiekszy udziat tych ostatnich w ksztatceniu zawodowym,
wtadze Krakowa wsparty inicjatywe Matopolskiej Izby Rzemiosta i Przedsiebiorczosci zmierzajgca do
utworzenia przy ul. RzeZzniczej 4 Zespotu Szkét Rzemiosta i Przedsiebiorczosci. Aktualnie Rada Miasta
Krakowa proceduje projekt uchwaty, ktéra ma umozliwi¢ realizacje ww. pomystu.

Poznaj absolwentdéw, ktorzy odniesli stodki sukces, a teraz inspiruja innych i
wspieraja mtodziez:

Konrad Korszla - jeden z najwybitniejszych cukiernikédw polskich; wspétautor aloumu , Wykwintne
desery polskie”. Na co dzieh pracuje jako zastepca szefa kuchni i szef cukierni restauracji Trzy Rybki
w Hotelu Starym w Krakowie. Jest zdobywca wielu nagrdd na prestizowych konkursach cukierniczych.
Juror konkurséw zawodowych o zasiegu regionalnym i krajowym.

Jerzy tukasik - jeden z najwybitniejszych cukiernikdw polskich; wspétautor aloumu , Wykwintne
desery polskie”. Wieloletni szef cukierni Wierzynek. Obecnie pracuje w Cukierni Nakielny.
Przygotowuje uczniéw do konkurséw i turniejéw zawodowych.

Mariusz Cebularz - szef najbardziej znanej w Krakowie firmy cukierniczo-piekarskiej BUCZEK.
Piekarnia jest przedsiebiorstwem patronackim dla szkoty.

Pawet Godyn - szef kuchni Cafe Mercedes Sobiestawa Zasady. Przygotowuje ucznidéw do konkurséw
zawodowych.
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Jerzy Calik - obecnie szef kuchni w Wielopole Hotel***, Poprzednie stanowisko: kucharz w FORUM
Przestrzenie. Uczestniczy w szkoleniach i pokazach zawodowych.



