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Wigilia Jana Kosciuszki obchodzi wyjatkowy jubileusz

2016-12-18

Z inicjatywy Jana Kosciuszki, dzi$, w ostatnia niedziele przed Swietami Bozego Narodzenia krakowski Rynek
przemienit sie w najwiekszy w Polsce wigilijny stét.

Po raz pierwszy w historii wydarzenia potrzebujacy otrzymaja nie tylko gorace positki, ale beda mogli
skorzystac z bezptatnej opieki medycznej. Na Rynku Gtéwnym powstanie szpital, w ktérym pomoc
otrzyma nawet kilkaset oséb. XX Jubileuszowa Wigilia Jana KoSciuszki dla Oséb Bezdomnych i
Potrzebujgcych na Rynku Gtéwnym w Krakowie potrwa dzi$ do 17.00.

Najpierw jest dtugie wyczekiwanie, potem pierwsza gwiazdka i wreszcie - wymarzona Wigilia. Boze
Narodzenie to czas, ktéry kojarzymy zwykle z suto zastawionym stotem, cieptem kominka i pachnaca
choinka. Jednak nie dla wszystkich ten czas jest wyjatkowo piekny i radosny. Dla bezdomnych i
potrzebujgcych, Swieta to czesto tesknota za tym, co utracone i upragnione. Na szczeécie, w naszym
otoczeniu znajdujg sie ludzie, ktérym sytuacja oséb pokrzywdzonych i wykluczonych nie jest obojetna.
Jedna z nich jest Jan KoSciuszko, znany restaurator i filantrop, ktéry wraz z szeregiem partneréw juz
od dwudziestu lat aktywnie pomaga potrzebujgcym. Z jego inicjatywy, co roku, w grudniu, krakowski
Rynek Gtéwny zamienia sie w najwiekszy w Polsce wigilijny stét. Patronat honorowy nad wydarzeniem
objat Prezydent Miasta Krakowa Jacek Majchrowski.
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Tegoroczna Wigilia jest wyjatkowa nie tylko ze wzgledu na jubileuszowy charakter. Po raz pierwszy w
historii wydarzenia osoby potrzebujgce moga skorzystac z bezptatnej diagnostyki i pomocy
medycznej. Na Rynku Gtéwnym powstat prawdziwy szpital, ktérego personel w ciggu jednego dnia
przebada nawet kilkaset oséb. W specjalnie przygotowanych namiotach lekarze i wolontariusze
Maltanskiej Stuzby Medycznej troszcza sie o stan zdrowia zgromadzonych na Rynku osdéb. Takie
przedsiewziecie nie bytoby mozliwe bez szerokiego wsparcia Panstwowej Strazy Pozarnej w Krakowie,
ktéra czuwa nad cata logistyka polowego szpitala.

»Wigilia pod gotym niebem” stata sie juz tradycjg. W 1996 roku, podczas pierwszej Wigilii rozdano
okoto piec tysiecy positkdw. W ubiegtym roku przekroczono liczbe 50 tysiecy porcji wigilijnych potraw,
a tym razem organizatorzy sg przygotowani na jeszcze wieksze zainteresowanie. Tradycyjnie do
potrzebujacych trafi kilkadziesiat tysiecy paczek swigtecznych ze stodyczami i artykutami
spozywczymi przygotowanych dzieki wsparciu licznych partneréw. Organizatorzy Wigilii serdecznie
zapraszajg takze wszystkich ludzi dobrej woli do wtaczenia sie w wigilijne dzieto pomocy
potrzebujgcym, przez przekazanie artykutéw spozywczych w trwatym opakowaniu. Sg one zbierane i
rozdawane osobom potrzebujgcym na oczach darczyncéw przez caty czas trwania wydarzenia.

Organizatorem Wigilii od dwudziestu lat jest ,Grupa Kosciuszko M2B” i nalezgce do niej restauracje
~Stawkowska 1” i ,W Starej Kuchni”, w ktoérych przygotowywane beda swigteczne potrawy. Od dwéch
lat wspétorganizatorem wydarzenia jest najstarsza w Polsce organizacja charytatywna Arcybractwo
Mitosierdzia pod wezwaniem Bogurodzicy Najswietszej Maryi Panny Bolesnej w Krakowie. Akcje od
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wielu lat wspierajg réwniez liczni partnerzy: producent stodyczy Wawel S.A, Jeronimo Martins Polska
wtasciciel sieci sklepdéw , Biedronka”, Bacdwka Towary Tradycyjne, firma ABC K. Bobula i A. Bobula
Spotka Jawna, ktdra jak co roku dostarczy jednorazowe naczynia oraz Gospodarstwo Rybackie Dolina
Bedkowska z Barttomiejem Szczoczarzem. W organizacje przedsiewziecia zaangazowanych zostanie
ponad stu wolontariuszy.

Jan Kosciuszko - znany krakowski restaurator, twdrca i zatozyciel sieci restauracji ,,Chtopskie Jadto”,
nastepnie sieci , Polskie Jadto”, pomystodawca i organizator majgcej miejsce na krakowskim Rynku juz
od dwudziestu lat Wigilii dla Potrzebujgcych, odznaczony za swojg dziatalno$¢ charytatywna przez
Prezydenta RP Krzyzem Kawalerskim Orderu Odrodzenia Polski. Mistrz sportéw samochodowych,
przedsiebiorca, felietonista, mitosnik polskiej kuchni.



