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Lokalne i nowatorskie spotkanie biznesowe w ramach platformy gastronomicznej MADE odbyto sie w
Krakowie. 18 czerwca podczas drugiej edycji MADE Restaurant, zaprezentowane zostaty metody i
narzedzia efektywnego zarzadzania restauracja, aby zgodnie z hastem tegorocznego cyklu wskazac
uczestnikom droge, jak , by¢ trzy kroki przed i zarabia¢” w biznesie gastronomicznym.

MADE Restaurant Krakéw to jedno z najwazniejszych wydarzeh branzowe w Polsce potudniowej,
gdzie w gronie lideréw i najbardziej aktywnych praktykdéw gastronomii, uczestnicy majg szanse
wymieniac sie swoimi doswiadczeniami i opiniami. Program spotkania oparty byt przede
wszystkim o case studies oraz analizy finansowe poszczegélnych dziatan, a takze otwarte
debaty na newralgiczne i najbardziej aktualne tematy w branzy.

W czasie wydarzenia mozna byto spotkac sie i porozmawia¢ m.in. z Radostawem Froncem
(Szara Ges, Kogel Mogel, Fiorentina Ristorante, La Grande Mamma, La Campana, Wesele,
Bianca), Andrzejem Rachwalskim (Z ust do ust, Klubokawiarnia Pozytywka, Bajzel, PIK), Renatg
Targosz (ZaKtadka), Grzegorzem Wejerem (Winne Pola), Szymonem Cies$la (Mercy Brown) czy
Krzysztofem Radoszewskim (Uber Eats).

Wsréd prelegentéw i uczestnikéw dyskusji byli réwniez: Janusz Bogusz (Moo Moo Steak & Wine),
Pawet Bereza (Modern Catering, Cafe Manggha), Tomasz Habdas (restaurator, konsultant i
trener MADE), Magdalena Kasprzyk-Chevriaux oraz Wojciech Krawiec (Kancelaria adwokacka
Lassota i partnerzy), Tomasz Kolbusz (Pimiento Argentino Grill), Przemek Reginia (Amarylis),
Karolina Milczanowska oraz Katarzyna Ptachecka (Jedling Marketing), Aleksandra Batko (AGED),
Maria Florek (Hotel Lenart). Na krakowskiej scenie nie zabraknie Agnieszki Matkiewicz (MADE
Restaurant) oraz Katarzyny Derdzinskiej (MADE Progress).

Po raz pierwszy na MADE Restaurant w Krakowie byta réwniez okazja, aby wzig¢ udziat w
bezptatnych konsultacjach MADE Progress. Uczestnicy mogli liczy¢ na fachowe wsparcie dla
swojego biznesu podczas indywidualnych sesji z doswiadczonymi ekspertami w gastronomii.
Mozna byto usigs¢ z nimi do stotu i porozmawiac¢ o swoich konkretnych sprawach z zakresu
prawa, finanséw, zarzadzania i HR, serwisu oraz technologii.

Szczegdtowy program wydarzenia na stronie internetowej maderestaurant.pl/krakow.
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